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Blatterteigrollchen mit herzhafter Frischkésefillung

Zutaten

Blitterteig aus dem Kiihlregal
Frischkise

Knoblauch

Pfeffer

Eigelb

Zubereitung
Blitterteig ausrollen und mit dem gut gewtirzten Frischkise bestreichen, zusammenrollen, mit
Eigelb bestreichen. Bei 200 Grad Ober- und Unterhitze 10 bis 20 Minuten backen.
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Blatterteigherzen mit (Paprika), Tomaten und Mozzarella

Zutaten

Blatterteig aus dem Kiihlregal
Tomaten

Tomaten getrocknet in Ol
Mozzarella

Salz

Paprikapulver scharf

frische Paprika (nach Geschmack)

Zubereitung

Blitterteig ausrollen und in Herzform schneiden.

Mit Tomaten, Paprika, Mozzarella belegen, wiirzen und backen.
Vor zu viel Oberhitze schiitzen.
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