KinoKiiche | Die Spaziergéngerin von Sans-Souci

ROMY SCHNEIDER classic Edition
Ihre letzte ergreifende R

DIE SPAZIERGANGERI
UoN SANS-SOUCI

ot Romy Schnesdor » Michel Picoali * Holmet Griem » Maria Schell » Mathiou Cartibeo
= 1983 César in der Katagorie .Best Sousd” oyD

Rugelach

Zutaten

200 g Mehl

150 g Butter

150 g Quark

30 g Zucker

125 g Mandeln, gehackt und gerostet
30 g Rosinen

3 Essloffel Aprikosenkonfitiire

2 Eigelb

etwas Zimt

Zubereitung

Die weiche Butter und den zimmerwarmen Quark verrithren. Mehl, Zucker und Salz in die Masse
untermischen. In zwei Hilften teilen.

Je zu einem zirka 30 Zentimeter grof3en Kreis ausrollen.

Je mit der Hilfte der Konfitiire bestreichen sowie mit der Halfte der Mandeln und Rosinen. Den
Teich in 16 Tortenstlicke schneiden und wie zu einem Croissant aufrollen.

Auf das mit Backpapier belegte Blech legen, mit Eigelb bestreichen und zirka 25 Minuten in ei-
nem auf 180 Grad vorgeheizten Ofen backen.
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