Spaghetti a la Zampané

Zubereitung

Spaghetti kochen und abgieB3en. Mit Olivendl
geschmeidig machen und gut vermischen.
Funf bis sechs Knoblauchzehen zerdrucken.
Dazu geben und abkiihlen lassen. Die
Cherrytomaten halbieren, Mozzarella in Strei-
fen schneiden und mit den Oliven unter die
kalten Spaghetti mischen. Ein Bund Basili-
kum in Streifen schneiden. Salzen und pfef-
fern. Mit Balsamico abschmecken und mit
gerosteten Pinienkernen bestreuen.

Wer mochte, kann auch Schinkenwirfen mit
hinein geben.

KinoKiiche | La Strada

Zutaten

500 g Spaghetti

5 Knoblauchzehen
250 g Cherrytomaten
3-4 Kugeln Mozzarella

1 Glas schwarze Oliven ohne Kerne
1 Bund Basilikum

Salz, Pfeffer, Balsamico, Pinienkerne, ggf.
Schinkenwiirfel
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